
 

P lease  contac t   the   re s taurant  d i rec t l y   fo r  your   re se rvat ion  

 and  any  add i t i ona l   i n fo rmat ion .  

www.o ldpasadena .org / res taurantweek  

 

Café Bizou 
91 N. Raymond Avenue, Pasadena, CA  91103 

626.792.9923 
www.cafebizou.com 

  
  

Lunch* Menu  
$15.00 (+ beverages, tax, and gratuity) 
  
 

First Course 
Choice of: 

Soup du Jour 
Classic Caesar Salad 

  
 

Second Course 
Choice of: 

Grilled Ahi Tuna Salad 
Served Rare with Avocado, Ginger, Mixed Greens and Soy Vinaigrette 

Sesame Coated Salmon 
With Potato Pancakes and Mushrooms in a Burgundy Wine Sauce 

Shrimp and Scallops 
With Black Tagallini Pasta and Mushrooms in a Lobster Sauce 

New York Steak 
New York Steak 8 oz. Served with French Fries and Asparagus 

in a Peppered Brandy Cream Sauce 

 
 

Third Course 
Choice of: 

Flourless Chocolate Cake 
Homemade Tiramisu 

Trio of Sorbet 
 

*Open for lunch on Saturday from 11:30am – 2:30pm for Restaurant Week only.
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Café Bizou 
91 N. Raymond Avenue, Pasadena, CA  91103 

626.792.9923 
www.cafebizou.com 

  
  

Dinner Menu  
$25.00 (+ beverages, tax, and gratuity) 
  
 

First Course 
Choice of: 

Lobster Bisque 
French Onion Soup 
Classic Caesar Salad 

 
 

Second Course 
Choice of: 

Chicken Balsamic 
Sautéed Chicken Breast with Mashed Potatoes, Asparagus and Pearl Onions in a Balsamic Sauce 

Sesame Coated Salmon 
With Potato Pancakes and Mushrooms in a Burgundy Wine Sauce 

Alaskan Halibut 
With Vegetable and Mashed Potatoes in a Tomato Garlic Sauce 

Steak au Poivre 
Sliced and Served with Mashed Potatoes and Vegetables in a Brandy Cream Sauce 

 
 

Third Course 
Choice of: 

Flourless Chocolate Cake 
Homemade Tiramisu 

Trio of Sorbet 
 
 


