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Green Street Tavern 
69 W. Green Street, Pasadena, CA  91105 

626.229.9961 
www.greenstreettavern.net 

  
  

Lunch Menu  
$25.00 (+ beverages, tax, and gratuity) 
  
 

First Course 
Choice of: 

Conquistador Seafood Bisque 
Chorizo, Garlic Crouton and Manchego Cheese 

Roasted Beet and Arugula Salad 
Goat Cheese Beignet, Roasted Red Pepper, with a Tapenade Pine Nut Vinaigrette 

 
 

Second Course 
Choice of: 

Pasadena Cobb Salad 
Shrimp, Turkey, Bacon, Avocado, Tomato, Bleu Cheese, Egg, Tarragon‐Truffle Vinaigrette   

Duck Panini 
Braised Duck Confit, Caramelized Onions, Roasted Plum and Manchego Cheese 

Gnocchi 
Potato‐Parmesan Gnocchi, Bay Scallops, Pancetta, Roasted Corn in a Truffle‐Leek Cream 

 
 

Third Course 
Chef’s Daily Dessert Inspiration 
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Green Street Tavern 
69 W. Green Street, Pasadena, CA  91105 

626.229.9961 
www.greenstreettavern.net 

 
  
  

Dinner Menu  
$35.00 (+ beverages, tax, and gratuity) 
  
 

First Course 
Choice of: 

Conquistador Seafood Bisque 
Chorizo, Garlic Crouton and Manchego Cheese 

Wilted Watercress & Wild Mushroom Salad 
With Caramelized Fennel, Parmesan, and Truffle‐Tarragon Vinaigrette    

 
 

Second Course 
Choice of: 

Mediterranean Sea Bass 
Served with Provencal Vegetables, Toasted Israeli Cous Cous, and Putanesca Butter Sauce 

Tuscan Chicken 
Served with Celery Root Risotto, Broccoli Rabe, Cherry Tomatoes, Pine Nuts, and Rosemary Demi 

Grilled Pork Chop 
Served with Spicy Sweet Potato Gratin, Asparagus, and Apple‐Ginger Chutney 

 
 

Third Course 
Chef’s Daily Dessert Inspiration 

 
 


