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La Grande Orange Café 
260 S. Raymond Avenue, Pasadena, CA  91105 

626.356.4444 
www.lgostationcafe.com 

  
  

Lunch Menu  
$15.00 (+ beverages, tax, and gratuity) 
 
 

First Course 
Choice of: 

Deviled Eggs Topped with Chives 
The Classic, Topped with Chives,  

Mixed Green Salad 
With Cherry Tomatoes, Cucumbers, and Croutons  

Dressed with Our House Vinaigrette  
 

 
Second Course 

Choice of: 
Short Rib Taco Plate  

Served with Pico de Gallo, Made‐to‐Order Corn Tortillas with Basmati Rice,  
Black Beans, and Charred Tomato Salsa  

Brussel Sprout Salad  
With Young Manchego, Dried Cranberries and Simple Vinaigrette  

Huevos Rancheros  
Made‐to‐Order Corn Tortillas with Organic Eggs, Ranchero Sauce, Guacamole, Rice and Black Beans  

 
 

Third Course 
Choice of: 

Carmela Ice Cream 
Handmade Locally by Jessica Mortarotti 

Sorbet 
Handmade Locally by Jessica Mortarotti 
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La Grande Orange Café 
260 S. Raymond Avenue, Pasadena, CA  91105 

626.356.4444 
www.lgostationcafe.com 

  
  

Dinner Menu  
$25.00 (+ beverages, tax, and gratuity)  
 
 

First Course 
Choice of: 

Small Caesar Salad 
Whole Leaf Romaine, House‐Made Croutons and Reggiano Parmesan  

Small Shrimp Ceviche  
Avocado, Tomatoes, Jicama, and Lime Juice with House‐Made Tortilla Chips 

 
 

Second Course 
Choice of: 
Short Ribs  

Tender Beef Short Ribs, Vegetable, Fresh Herbs, and Red Wine Jus  

Petite Filet Mignon  
Mesquite‐grilled with Today’s Vegetables and Mashed Potatoes 

Crisp Acqua Pazza  
Fresh Pacific White Fish with Sautéed Spinach, Pea Tendrils, and Roasted Cherry Tomatoes 

 
 

Third Course 
Choice of: 

Red Velvet Cake  
Olive Oil Cake 

 
 


