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Malagueta 
43 E. Colorado Blvd., Pasadena, CA  91105 

626.564.8696 
  
  

Lunch Menu  
$25.00 (+ beverage, tax, and gratuity) 
  
 

First Course 
Choice of: 

House Salad 
Black Bean Soup 

  
 

Second Course 
Choice of: 

Lemon Chicken 
Chicken Breast Sautéed in Lemon, Served over Linguini Alfredo with Capers and Shallots 

Steak with Cheese  
Grilled Top Sirloin Topped with Brazilian Cheese 

Served with Plantains, Salsa Campanha, Black Beans and Rice  

Shrimp Ravioli 
Filled with Shrimp and Ricotta Cheese, Topped with Green Peas Served in Vodka Pink Sauce 

 
 

Third Course 
Choice of: 

Passion Fruit Mousse 
Chocolate Raspberry Cake  

Alternating Layers of Chocolate Sponge Cake, 
Raspberry Marmalade and Chocolate Ganache Cream 

Topped with Raspberry Marmalade and Rimmed with Chocolate Flakes 
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Dinner Menu  
$35.00 (+ beverage, tax, and gratuity) 
  

First Course 
Choice of: 

Caprese Salad 
Fresh Sliced Mozzarella Cheese and Tomato over a Bed of Mixed Greens  

with Balsamic Vinaigrette and Olive Oil Dressing 

Chicken & Cheese Empanadas 
Crispy Pie Filled with Black Beans, Onion, Scallions, Tomato, Cilantro and Grilled Chicken  

 
Second Course 

Choice of: 
Garlic Chicken  

Marinated Half Chicken, Pepper‐Lemon Sauce, Served with Plantains, Black Beans and Rice        

Lamb Shank  
Braised Lamb Shank Cooked In Slow Fire with Vegetables Cabernet Sauvignon Sauce 

Served with Salsa Campanha and Mashed Potatoes  

Bife Buenos Aires  
Grilled Skirt Steak Served with Plantains, Salsa Campanha, Chimichurri Sauce, Black Beans and Rice 

Shrimp with Moqueca Sauce      
Shrimp Sautéed with Moqueca Served with Plantains, Salsa Campanha, 

Mashed Potatoes and Vegetable of the Day 

 
Third Course 
Choice of: 
Tiramisu 

Two Layers of Espresso Drenched Sponge Cake  
Divided by Mascarpone Cream, Dusted with Cocoa Powder 

Chocolate Fondant 
Chocolate Layer Cake Filled with A Rich Chocolate Cream,  

Covered with Chocolate Ganache and Rimmed with Chocolate Flakes 


