
 

P lease  contac t   the   re s taurant  d i rec t l y   fo r  your   re se rvat ion  

 and  any  add i t i ona l   i n fo rmat ion .  
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Twin Palms Pasadena 
101 W. Green Street, Pasadena, CA  91105 

626.577.2567 
www.twin‐palms.com 

  
  

Lunch Menu  
$15.00 (+ beverages, tax, and gratuity) 
  

First Course 
Choice of: 

Baby Green Salad 
Toasted Almonds and Imported Sherry Vinaigrette Dressing 

Caesar Salad 
Chipped Croutons, Ricotta Salata Cheese and Classic Caesar Dressing 

Tortilla Soup 
 
 

Second Course 
Choice of: 

Chicken Fettuccini 
Fettuccini with Rosemary Garlic Marinated Chicken Breast, Shallots,  

Diced Tomatoes, White Wine and Roasted Garlic Cream Sauce 

Pan Seared Salmon 
Salmon with Ginger Mashed Potatoes, Chinese Long Beans and a Yuzu Buerre Blanc Sauce 

Twin Palms Pasadena Salad 
*Signature Dish* 

Romaine Lettuce, Chicken Breast, Point Reyes Blue Cheese, Avocado, Candied Pecans,  
Dried Cranberries, Mandarin Oranges and a Light Vinaigrette 

 
 

Third Course 
Choice of: 

Melting Chocolate Soufflé 
Topped with Vanilla Ice Cream and Chocolate Sauce 

Classic Crème Brulee 
With a Thin Caramelized Sugar Crust
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Twin Palms Pasadena 
101 W. Green Street, Pasadena, CA  91105 

626.577.2567 
www.twin‐palms.com 

 
  

Dinner Menu  
$25.00 (+ beverages, tax, and gratuity) 
  
 

First Course 
Choice of: 

Baby Green Salad 
Toasted Almonds and Imported Sherry Vinaigrette Dressing 

Caesar Salad 
Chipped Croutons, Ricotta Salata Cheese and Classic Caesar Dressing 

 
 

Second Course 
Choice of: 

Chicken Fettuccini 
Twin Palms Half Rotisserie Chicken 

Citrus‐Marinated Chicken with Gratin Potatoes, French Green Beans and a Lemon Butter Sauce 

Artichoke Ravioli 
Filled With Artichokes, Ricotta and Fresh Herbs, Served With A Tomato‐Caper‐Black Olive Sauce 

Pan Seared Salmon 
Salmon with Ginger Mashed Potatoes, Chinese Long Beans and a Yuzu Buerre Blanc Sauce 

 
 

Third Course 
Choice of: 

White Berry Box Cake 
Moist White Cake Layered with Tahitian Cream and Seasonal Berries 

Classic Crème Brulee 
With a Thin Caramelized Sugar Crust 

 


